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SOUVLAKI RACK/CyBnaku croiiku
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€ - & GRS80 GR150
LENGTHLONGUEUR  LHNGE| pAMHA MHKOE  770mm 1.140 mm

WIDTH LARGEUR  BREITE| WMPMHA NAATOI  420mm 420 mm

HEIGHT HAUTEUR HOHE| BbICOTA'  YWOI  300mm 300 mm

GRILL  GRILLE GRILLFLACHE PEWETKA IXAPA  68x28  133x28

WATTAGE PUISSANCE  LEISTUNG|MOWHOCTD  IIXYI 7KW 14kW

CONSUMPTION-CONSOMMATION-VERBRAUCH-PACXO[ 2HEPTAM - KATANAAQEH

G30Kg/h G30Kyh G30Kyh| G30Kgh G0Kyh 0604  1.204

LN G20 M3/h G20M3/h G20 M3/h| G20M3/h G20M3/h  0.84 1.64
\ CALORIES CALORIES THERMOLESTUNG| KANOPUM BEPMIAEL ~ 6.020  12.040




(fry top/nAare)
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&€ 0 & . & V5 V10 V20 V25
LENGTH|LONGUEUR LANGE  AAMHA  MHKOI 520 mm  520mm 1000 mm 1000 mm
WIDTH| LARGEUR BREITE| WWPWHA MAATOL 510mm 510mm 510mm 510 mm
HEIGHT| HAUTEUR HOHE BbICOTA  YWOI 430mm 430 mm 430 mm 430 mm
GRILL.  GRILLE| GRILLFLACHE| PEWETKA|  IXAPA - 45x35.5 45x35.5x2 45x35.5

PLATE| PLAQUE PLATTE,  nauTA|  MAAKA ~ 48x32 - - 48X32
WATTAGE PUISSANCE,  LEISTUNG|MOLLHOCT,  IIXYL  6.9kW 9kW 18kW  15.9kW

CONSUMPTION-CONSOMMATION-VERBRAUCH-PACXOA DHEPTM - KATANAAQYH

G30 Kg/h| G30 Kg/h|  G30 Kg/h|  G30 Kg/h| G30 Kg/h 0.540 0.700 1.410 1.240

G20 M3/h| G20 M3/h G20 M3/h| G20 M3/h|G20 M3/h 0.730 0.950 1.900 1.680

CALORIES| CALORIES THERMOLEISTUNG| KAJIOPWUWA BEPMIAEL 5.934 7.740 15480  13.674
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5 T10 T20 T25 T30 T35
LENGTH LONGUEUR LANGE  AAMHA  MHKOI  410mm  410mm  770mm  770mm  1.130mm 1.130 mm
WIDTH LARGEUR BREITE, wwpuHA MAATOE  630mm 630mm 630mm 630mm 630 mm 630 mm

HEIGHT HAUTEUR HOHE BBICOTA  YWOL  430mm 430mm 430mm  430mm 430 mm 430 mm
GRILL.  GRILLE| GRILLFLACHE| PELLETKA IXAPA - 330x470 330x470x2 330x470 330x470x3 330x470x2
PLATE  PLAQUE PLATTE, nauTA| TNAKR  360x445 - - 360x450 - 360x450

WATTAGE PUISSANCE  LEISTUNG | MOLUHOCTb [EXYL 6.9 kW 9 kW 18kW  159kW  27kW  249kW
CONSUMPTION-CONSOMMATION-VERBRAUCH-PACXOA SHEPTUM - KATANAAQEH

G30 Kg/h G30Kgh  G30Kgh G630 Kg/h' 630 Kg/h 0.704 0.704 1.408 1.408 20112 22

G20 M3/h G20 M3/h G20 M3/h| G20 M3/h G20 M3/h 0.950 0.950 1.900 1.900 2.550 2.550

CALORIES CALORIES THERMOLEISTUNG| KANOPWW BEPMIAEL 5.934 7.740 15.480 13674 23220 21.414



LINETO .

& - = T701  T702  T703  T71 172 T73
LENGTH|LONGUEUR LANGE ~ AZMHA  MHKDI  410mm 765mm 1.130mm 410mm 765mm 1.130 mm
WIDTH| LARGEUR BREITE| WKWPMHA TAATOL  700mm 700mm 700mm 700mm 700mm 700 mm
HEIGHT| HAUTEUR HOHE BbICOTA  YWOI 300mm 300mm 300mm 430mm 430 mm 430 mm

GRILL  GRILLE GRILLFLACHE PEWETKA  IXAPA 360x570 720x570 1.080x570 330x570 720x570 1.080x570
WATTAGE|PUISSANCE|  LEISTUNG MOLLHOCTb  IEXYI  11kW 22 kW 33 kW TTkW  22kW 33 kW
CONSUMPTION-CONSOMMATION-VERBRAUCH-PACXO[ SHEPT MK - KATANAAQIH
G30 Kg/h| G30 Kg/hh G30 Kg/h) G0 Kg/h| G30 Kg/h 0.870 1.740 2.600 0.870 1.740 2.600
G20 M3/h G20 M3/h G20 M3/h‘ G20 M3/h G20 M3/h 1.160 2.330 3.490 1.160 2.330 3.490
CALORIES| CALORIES THERMOLEISTUNG KANOPWW BEPMIMEL ~ 9.460  18.920  28.380 9.460 18.920  28.380
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2-floor SOUVLAKI rack/Rack SOUVLAKI 2 étages/SOUVLAKI Rack 2 Etagen/CyBnaku croiiku 2-31ax
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& 0 L v & GR 200 GR 400

LENGTH|LONGUEUR  LENGE ZAMHA| MHKOI 770 mm 1.410 mm
WIDTH LARGEUR  BREITE WWPMHA MMIOE 700 mm 700 mm
HEIGHT| HAUTEUR HUHE BbICOTA YWOI  300mm 300 mm
GRILL  GRILLE GRILLFLACHE| PEWETKA IXAPA 68x28-68x24.5 133x28-133x24.5
WATTAGE|PUISSANCE  LEISTUNG|MOWHOCTb  IEXYE 14 kW 28 kW
CONSUMPTION-CONSOMMATION-VERBRAUCH-PACXO[ SHEPTUK - KATANAAQZIH
630 Kg/h| G30Kyh G0 Kyh| G30 Kg/h| G30 Kg/h 1.204 2.404
G20M3/h G20M3/h G20 M3/h| G20 M3/h G20 M3/h 164 324
CALORIES| CALORIES THERMOLESTUNG| KAMOPWV BEPMIAEL 12,040 14.020




GRILLS & PLATES / GRILLES & PLAQUES / GRILLFLACHE & PI.ATTE/ PElIlETKA & MNATA
LINESQ@ LINEGO LINETO

‘OAes o1 oxapi€pes uypagpiou diatiBevial pe oxapa opiZdvua. Katémv eniAoyns pnopolv va npoogappoatoly o napakdarw wno:
All gas grills are available with horizontal grill. After selection, the following types can be adapted:

Tout grille GPL disponible avec horizontale grillé. Aprés sélection, les types suivants peuvent étre adaptés:

Alle Rack Flissiggas mit gegrilltem horizontal. Nach der Auswahl kdnnen die folgenden Arten angepaBt werden:

Bce CTOMKM CHMMEHHOIO NpoNaHa ¢ XKapeHbiM ropusoHTanu. Mocne Beibopa cnepytowue TUNbI MOTyT BbITe adanTUPOBaHbI:

",r‘.h..].- i

S IXAPA KAGETH NMAAKA ZIAHPOY

VERTICAL GRID gs:‘_ll‘_ll:ﬂgnl:&léln
VERTICAL GRILLE A
VERTICAL RACK

BepTHKanbHble CTOMKN uyrywa FPUA

LINE 60, LINE 70 LINE 50, LINE 60, LINE 70

<

NMAAKA XPOMIOY AEIA MONH
SMOOTH PLATE CHROME SINGLE
PLAQUE LISSE CHROME SIMPLE
SMOOTH PLATE CHROME SINGLE

FNAQKWUA NNACTUHA XPOMUPOBAHHBIE EAUHOIO
EXAPA KANAAI TYNOY “V" LINE 70
GRID WITH CANAL TYPE "V" :
Rack avec type de canal "V"

RACK MIT KANAL TYP "V"
Crennax c Tun kanana "'V"'

MAAKA XPOMIOY AEIA AINAH
LINE 60 PLATE CHROME SMOOTH DOUBLE
PLAQUE CHROME DOUBLE LISSE

PLATTE CHROME GLATTE DOPPEL

MNACTUHA XPOMWUPOBAHHbIE IMAGKWUA ABOAHOMN

LINE70

EXAPA MANTEMI
CAST IRON GRID
FONTE GRILLE
GUSS GRID
yyrywa FPUL

LINE 60

NMAAKA XPOMIOY AINAH 2/3 AEIA

PLATE CHROME DOUBLE 2/3 SMOOTH

PLAQUE CHROME DOUBLE 2/3 LISSE

PLATTE CHROME DOPPEL 2/3 GLATTE ~
NNACTUHA XPOMWPOBAHHDIE ABOMHOW na 2/3 TAOKUA

LINE 70

freedom
BASESrsesTUBASESpr bt TUGunan S TBcommcspm 0| o0

BASE 700: T72, T702 & GR200 BASE 200
BASE 800: T73, T703
BASE 200: T71, T701 ‘_
BASE 7
200 700 800 — SEZOER

LENGTH 400 mm 800 mm 1.190 mm
WIDTH 610 mm 610mm 610 mm
HEIGHT 570mm 570 mm 570 mm
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FRESH FROM THE

GRILL




YOUR RELIABLE CONTRIBUTOR IN CATERING EQUIPMENT

;. avoeidwn oxdpa divouv yphyopn Kal Nio oIKOVOUIKA AUan ato Yhalpo AGyw s HIKpNs taxutnta npobépuavans (Aiyotepo and 5 Aentd).

To NAgOVEKTNPO OTO YAOILO TwV YKPIA vepou eival 0T divouv yedan and us avaBupidoes Tou {eatod Ainous 6tav £pxetal o ENagn e 10

VEPO (ToikvIopQ), YAvouY pe peyaAn taxutnta og paBos xdpn atov Ioxupd kauatnpa. Ta ynta be ateyvmvouv Adyw TNS atonoinans tou vepou nou

Bpioketal kdtw and s eotia BEppavans dIATNPWVIAS Ta TPUEeRA. To i610 Tawi Aeitoupyel Kal ws AINOGUAAEKTNS BonBavias otnv NepIcUAAQYN TOU

Ainous kai otov eUKoA0 kaBapiopd s OUOKEUNS pe pia kivnon (OAa ta e0WTEPIKA TUARATA Qnoon@vIal yia YpRyopo kal eUKoAO kaBapioud oe

Babos). Kabe nheupd eynosws d1a0€tel éva UNoutov avagAegns - évav d1akontns yia v pubuion 10x00s - NIAGTO - Bepuokdnia acpaieias. Eivar 1a
povadikd ykpIA Ta onoia oas divouv Tnv duvatdtnia va arAagete and oxdpa oe Aeia NAdka e eUKoAO TPONO.

i: . ‘OAa 1a poviéda eival € ohokAnpou karaokeuaopéva and avogeidbwto xaiuPa. O avofeidbwios kauotipas oe ouvbuaoud pe v
[

more economic solution for grilling, thanks to the short preheating time required (less than 5 minutes). The advantages of water grills in

grilling are that they provide flavour from the fumes of hot fat coming into contact with the water (smell of roasted meat) and they grill
quickly in depth, thanks to their powerful burner. The meat does not become dry, thanks to the evaparation of the water below the heating plate,
which keeps it tender. The same pan also functions as a grease collector, helping to collect the fat and allowing the easy cleaning of the appliance
in a single movement (all internal parts are detachable for quick and easy cleaning in depth). Each side of the grill has an ignition button - a switch
for wattage control - a pilot - safety thermocouple. They are the only grills that allow you to change easily to a smooth plate.

ipg All models are made entirely of stainless steel. The stainless steel burner, in combination with the stainless steel grill, offer a faster and

offrent une solution plus rapide et plus économique grace au préchauffage rapide (moins de 5 minutes). L'avantage de la cuisson sur

grille avec de I'eau, c'est le golt fume par la graisse brilante que entre en contact avec |'eau (en produisant de la fumée), tout en grillant
rapidement et en profondeur grace a leur puissant brileur. Les grillades ne se dessechent pas grace a |'évaporation de I'eau qui se trouve sous
la plague chauffante, ce qui préserve leur tendresse. La méme plague permet de collecter la graisse pour mieux nettoyer I'appareil en un mouve-
ment (toutes les piéces internes se détachent pour un nettoyage en profondeur, facile et rapide) Chague cété de cuisson a un bouton d'allumage
- un interrupteur pour le contréle de puissance - pilote - un thermocouple de sécurité. Il s'agit des seules grilles qui vous donnent la possibilité de
changer d'une plaque de cuisson en grille a une lisse facilement.

‘_' Tous les modeles sont fabriqués entierement en acier inoxydable. Le brileur inoxydable en combinaison avec la grille en acier inoxydable

schnelle und kostenglinstige Losung fiirs Grillen aufgrund der kurzen Vorheizungszeit (weniger als 5 Minuten). Der Vorteil beim Braten

mit dem Gas-Wassergrill besteht darin, dass das Fleisch aufgrund des aufsteigenden Dampfes des heiBen Fettes, das mit dem Wasser
in Kontakt kommt, einen guten Geschmack erhalt, und aufgrund des leistungsstarken Brenners schnell zubereitet wird. Das Fleisch bleibt
aufgrund der Verdampfung des Wassers, das sich unterhalb der Heizflache befindet, zart und saftig. In derselben Wasserschublade wird auch das
Fett aufgefangen, was die Reinigung des Gerétes einfach macht (alle Innenteile kénnen entfernt werden, was eine grindliche und schnelle
Reinigung ermoglicht). Jede Bratfldche verfligt (ber einen Ziindknopf - einen Knopf zur Leistungsregelung - einen Piloten - eine Zlindsicherung.
Mit der Maglichkeit des einfachen Wechsels zwischen Grill- und Kochplatte.

e Alle Madelle sind ausschlieBlich aus Edelstahl hergestellt. Der rostfreie Brenner in Verbindung mit der rostfreien Grillfldche bieten eine

Bce mMopenn MoMHOCTbIO W3TrOTOBAEHbI M3 HepxaBelolel cTanu. HepaBelowana ropenka B COYETaHUW C pelleTKamu W K3
' HepiKaBsetoleid cTanu obecneynBaioT 6onee GbICTPOE U SKOHOMKUUYHOE pelleHWe ANA 3anekaHua Gnarofapa HU3KOKM CKOPOCTH

noforpesa (MeHee 5 MuH.). MpenmyLLecTBO BOAAHBIX PUMei 3akNioyaeTca B TOM, YTO OHU NPWAAIT NKLLE NPEeKPaCHbIi «BKYC
6apbekio», BCNeACTBME KOHTaKTa ropavero Xwpa ¢ Bofoi (nofapusaHwe) v Gnarofapa MOLIHON ropenke, ObICTPO 3aneKkaloT faxe
TONCTbIE KYCKW MACA. 3anekaemas nuija He 3acbiXxaeT U OCTAeTCA MATKOWM W HEXKHOW 3a CUeT MCMapeHusa BO/ibl, KOTOPaA HaxoAUTCA Noj
HarpeBaTeNbHOW NnacTuHoii. TOT Xe NoAJoH npeAHasHadeH AnA cbopa cTekatowero *xupa, uto obecnednsaer cbop xupa u nerkyto
oumncTKy npubopa (Bce BHYTPEHHWE feTann OTCOeAMHATCA ANA ObICTPOK, Nerkoi 1 rybokor ouncTim). [na kaxaon n3 ctopoH npubopa
npefycMoTpeHa KHOMKa Mbe3o BOCNNamMeHuTeNb - NepekniovaTesb AJ1A YNpPaBieHnA MOLHOCTBIO - PErYIVIPYIOLWYIO PYUKY - TEPMO3NeMeHT
6e30MacHOCTU. 3TO @JUHCTBEHHbIE FPUNY, KOTOPbIE JAlOT BaM BO3MOXHOCTb JIErKO MOMEHATL PELIeTKY Ha FNaaKyo nanTy.
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